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Le saumon fumé par nos soins | 16,00 EUR

les papillotes de langoustines| 22,00 EUR

radis mult icolores marinés,  coul is d ’agrumes, pousses de moutarde violette,
céler i  croquant

Noix de St Jacques en croute de noir de Bigorre | 29,00 EUR

noisette,  épinards et panais de Jojobi ,  hol landaise à l ’ai l  noir aux sucs de langoustine 

Filet mignon de sanglier | 29,00 EUR
cuit doucement,  jus réduit au cacao, moussel ine de patate douce fumée,
embeurrée de chou vert au shiso

Le ris de veau voilé à la ventrèche| 39,00 EUR

pomme de terre fondante aux aromates,  champignons de Razines,  
jus au poivre de Sichuan

P LA T S

la Pavlova citron et main de bouddha | 13,00 EUR
sorbet citron vert et coriandre

Le cappuccino café, chocolat et pistache  | 13,00 EUR

D E S S E R T S

EN T R É E S

F R OMAG E S

Sélection de fromages affinés par la laiterie Gilbert | 13,00 EUR

Le chèvre de Sainte Maure en textures, travaillé aux herbes fraiches | 11,00 EUR

L’oeuf croustillant| 19,00 EUR

Royale de foie gras,  topinambour et Cecina

notre suggestion végétarienne | 24,00 EUR

30g de caviar osciètre sur glace de la maison Petrossian | 110,00 EUR

Le jambon de noir de Bigorre affiné 20 mois | 16,00 EUR
cru de choux et cornet d ’Anjou


